ZITRONENKUCHEN

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

» 200 g weiche Butter

« 200 g Zucker

» 300 g glattes Mehl

* 1 Prise Salz

« geriebene Schale von 2 Zitronen
« 1,5 TL Backpulver

* 4 Eier

* 100 ml Milch

* Saft von 2 Zitronen

Fiur den Guss:
» 200g Staubzucker

* 1 EL Zitronensaft
* 1 Eiweil}

Zubereitung:

Ofen auf 175° ObefUnterhitze vorheizen. Die Schale der Zitronen diene und den Se
auspressen. Butter, Zucke&alz und Zitronenschale mit dem Mixer sehr cresullager
Die Eier nach und nach gut unterriihren. Die MasgeZittonensaft und Milch vermixe
Mehl mit Backpulver vermischen, sieben und unteginetden Teig in eine gefettete
bemehlte Kuchenformiflen. Im Ofen etwa 70 Minuten backen. Mit einemlzdtibche
die Garprobe machen.

Fur den Guss 1EL Zitronensaft, Eiweil3 und Staubeuchkiteinander gut verrihren L
Uber den erkalteten Kuchen giel3en.




