TORTELLINI-SPINAT-AUFLAUF

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zubereitung:

Tortellini in Salzwasser al dente kochen, danadeifien. Zwiebel und Knoblausthaler
klein hacken und in etwas Butter glasig dunsterfg@iauten Blattspinat zur Zwiebel gab
und etwas mitdinsten lassen.

Ein kleines Stiick Butter in einer Auflaufform zelnga lassen und mit dem Kichenpit
gut verteilen. Spinat und Tortellini in die Formil&in und leicht durchmischen. Schafsk
dariber broseln. Sauerrahm, Eier, Salz und Pfeférverrihren und tber die Tortellini-
SpinatSchafskasemischung leeren. Im Backrohr Uberbacken,die Sauerrahmmas

Zutaten flr 4 Portionen:

« 500 g Tortellini aus dem Kihlregal
« 400 g TK Blattspinat

» 200 g Schafskase

1 kleine Zwiebel

* 3 Eier

* 1 B Sauerrahm

» etwas Knoblauch

* Butter

* Salz

« Pfeffer

Dekoration:
» Cocktailtomaten
« Basilikumblatter

gestockt ist. Mit Basilikumblattern und Cocktailtatan garniert servieren.




