TAGLIATELLE AL GORGONZOLA

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten flr 4 Portionen:

« 400 g Tagliatelle

* 1 kleines Stuick Butter

* 1 Zwiebel

« 1/8I WeilRwein

» 250 g Mascarpone

» 200 g Gorgonzola

» 1 EL gehackte Walnlsse
* Salz

* Pfeffer

zum Garnieren:
e Parmesan

« gehackte Walniisse
* blaue Weintrauben

Zubereitung:

Tagliatelle in Salzwasser al dente kochen. Gorgonzola entring®h in kleine Stick
schneiden. Die geschélte, kleingehackte ZwiebelBiriter andinsten, mit Weil3we
aufgiellen. Kasestiicke zur Zwiebel-W#lischung geben und schmelzen las
Mascarponaind gehackte Walnilisse unterrihren, kurz kdchesetganit Salz und Pfeft
abschmecken. Mit Parmesan bestreuen und mit Webdraund Walnissen garnieren.




