SCHWEIZER WURSTSALAT

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

* 5 Schweizer Cervelats*
(ersatzweise 5 Knacker)

* 200 g Emmentaler

* 1 rote Zwiebel

« 5 kleine Essiggurken

« 1 gruner Paprika

« 1/2 Bund Schnittlauch

Dressing:

» 2 EL WeilRweinessig
* 4 EL Rapsol

* Salz

 Pfeffer

* 1 TL scharfer Senf

* 2 EL Wasser

Zubereitung:

Cervelats schélen, langs halbieren und in dinneiBeh schneiden. Emmentaler in ¢
cm lange dinne Stifte schneiden. Paprilaeschen, Kerngehduse entfernen und in Str
schneiden. Zwiebel schalen, halbieren und in Hadj@i schneiden. Gurkem dinne
Scheiben schneiden. Alles in einer Schiissel mibei@avermengen.

Fur das Dressing WeilRweinessig, Rapso6l, Senf undsé/agut verriihren, mit Salz
Pfeffer wulrzen, Uber den Salat gieRen, gut duratmis und mit reichlic
kleingeschnittenem Schnittlauch bestreut servieren.

*Schweizer Cervelat und 6sterreichische Cervetaticht das Gleiche. Schweizer Cerv
ist am ehesten mit Osterreichischer Knackwurstvergleichen, wahrend dsterreichis
Cervelat salamidhnlichen Charakter hat. In Deussthl kann ersatzweise Lyol
genommen werden.




