UBERBACKENE SCHINKENFLECKERL

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zubereitung:
Ofen auf 180° vorheizen.

Wasser fur die Fleckerln aufstellen. Schinken igirleé Wirfel schneiden oder mit «
Kichenmaschine klein hacken. Zwiebel schélen, kéeimeiden und in etwas heil3enr
anrosten, Schinkenwurfel dazugeben und kurz mérdgtleckerln ins kochende Salzwa:
geben, bissfest kochembseihen und in zerlassener Butter schwenken. éileckzui
Zwiebel-Schinkenmischung geben, gut durchmischen und ie &nerfeste, mit Butt
ausgestrichene Form geben. Sauerrahm und Eieeguithwen, mit Salz und Pfeffer wirz
und Uber die Flderin geben. Geriebenen Kase dartberstreuen uii@fém ca. 45 Minute

Uberbacken.

Zutaten:

» 300 g Fleckerln

* 300 g Schinken oder essfertiges
(gekochtes) Geselchtes

* 1 Zwiebel

* Salz

« Pfeffer

« etwas Ol

e etwas Butter

Guss:

¢ 1/4 | Sauerrahm
* 3 Eier

* Salz

 Pfeffer

« geriebener Kase

als Beilage:
e gruner Salat

Die Schinkenfleckerln werden mit grinem Salat setvi




