UBERBACKENE SCHINKENFLECKERL

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

» 300 g Fleckerln
» 300 g Schinken
* 1 Zwiebel

* Salz

« Pfeffer

« etwas Ol

e etwas Butter

Guss:

* 1/4 | Sauerrahm
* 3 Eier

* Salz

 Pfeffer

« geriebener Kéase

als Beilage:
e gruner Salat

Zubereitung:

Ofen auf 180° vorheizen.

Wasser fur die Nudelraufstellen. Schinken in kleine Wirfel schneiden rodet del
Kichenmaschine klein hacken. Zwiebel schaldainkschneiden und in etwas heil3err
anrosten, Schinkenwurfel dazugeben und kurz mérdgtleckerln ins kochende Salzwa:
geben, bissfest kochen, abseihen und in zerlas¥uater schwenken. Fleckerln :
Zwiebel-Schinkenmischung geben, gut durchmischeth imaneine feuerfeste, mit Butter
ausgestrichene Form geben. Den Sauerrahm / Schmanmden Eierngut verrihren, m
Salz undPfeffer wiirzen und tber die Fleckerln geben. Genel Kase darlberstreuen

im Ofen ca. 45 Minuten Uberbacken.

Die Schinkenfleckerln werden mit griinem Salat satvi
Fleckerl sind kleine quadratische Nudeln, die edséerreichische Spezialitat dinMar

kann ersatzweise Bandnudeln in kleine Stiicke breduer natiirlich auch andere kle
Nudeln anstelle der Fleckerln verwenden.




