PIZZASTRUDEL

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

Teig:

* 1 Packung Strudelteig
oder:

« 300 g glattes Mehl

* 130 ml lauwarmes Wasser
*«3ELOI

zum Bestreichen:
« Ol
« zerlassene Butter

Pizzaftlle:

« 250 g Salami

* 1 Dose Maiskorner

* 2 griine Paprika

* 2 Zwiebeln

« 200 g geriebener Kése
« 100 ml passierte Tomaten
* Oregano

* Basilikum

* Salz

« Pfeffer

« Ol

Zubereitung:

Fir die Pizzafllle die Salami in kleine Wirfel sefden, Paprikavaschen, vierteln, d
Strunkansétze entfernen und ebenfalls in kleinef®Vgchneiden. Maiskérneus der Dos
nehmen und gut abtropfen lassen. Zwiebsthéalen und klein schneiden. Salamiwi
Paprikastlicke, Maiskorner und die kleingeschnittetveiebeln mit geriebenem Ka
vermengen und mit Salz, Pfeffer, Basilikum und G@reg gut wirzen

Ofen auf 200° Ober-/Unterhitze vorheizen.

Strudelteig gemafl Packungsanleitung vorbereiterr ede in der Schritt-fliSchritt
Anleitung genau beschrieben Mehl, ¥8ar und Salz rasch zu einem glatten Teig knett
einer Kugel formen, mit Ol bepinseimd 1 Stunde rasten lassen. Danach auf einem
dunn ausziehen, mit zerlassener Buttepinseln, mit Pizzafllle belegen (Rar
freilassen), Tomatensauce auf &éitle verteilen und mit Hilfe des Tuches einroll&mder
gut zusammendricken und auf ein mit Backpapiergbetdackblech legen. Den Stru
nochmals mit zerlassener Butter bepinseln und ien@D-35 Minuten backen.

Den Strudel nach dem Backen 5 Mien abdampfen lassen, in Stiicke schneiden ur
Salat servieren.




