OMELETTE MIT TOMATEN UND MOZZARELLA

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten pro Portion:

¢ 1 Tomate

* 3 Scheiben Mozzarella

* 2-3 Eier je nach Grol3e

* 70 ml Sahne

* Salz

« Pfeffer

« Schnittlauch zum Bestreuen
« etwas Olivendl

Zubereitung:
Ofen auf 160° vorheizen.

Tomatenin Scheiben schneiden, den Stielansatz heraussi@mektwas Olivendl in eil
Pfanne geben die Tomaten- und Mozzarellaschemsginschichten und im vorgeheiz
Ofen erwarmen. Die Eier mit der Sahne, etwas késngnittenem Schnittlauclsalz uni
Pfeffer verquirlen. Die Eimischung in eine Pfanné heillem Olivendl gief3en und |
mittlerer Hitze ausbacken. Das fertige Omelette @aném Teller anrichten, mit Tomaten-
und Mozarellascheiben belegen, zusammenklappen und mimit8abch bestrel
servieren.




