HUHNERMEDAILLONS AUF KRAUTERTAGLIATELLE

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

* 4 Huhnerbrustfilets

« ca. 16 dinne Speckscheiben

* 400 g Tagliatelle

* 250 g Mascarpone

» 3 EL Italienische Krautermischung
» 1/2 Schachtel Kresse

« Ol

* Salz

* Pfeffer

Dekoration:
» Cocktailtomaten

Zubereitung:

Huhnerbrustfiletdn Stiicke von ca. 5 cm @ schneiden, salzen undepfetuind mit je .
Speckscheiben umwickeln. Ol in einer Pfanne erhitaad die Hiihnermedaillons darin
langsam goldbraun braten. Tagliatelle in Salzwaakeéentekochen, danach abseihen |
in den Topf zurlickgeben. Mascarpone mit Salz urefféf wirzen, gehackte Kréu
untermischen, uber eli Tagliatelle gie3en und bei schwacher Hitze erearrbis de
Mascarpone zergangen ist.

Krautertagliatelle auf Tellern anrichten, Hihnerai#dns auf die Nudeln setzen und
halbierten Cocktailtomaten und Kresse bestreutiesenv.




