GEROSTETE EIERSCHWAMMERLN

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten fur 4 Portionen:

« 500 g Eierschwammerin /
Pfifferlinge

» 100 g Speckwiirfel

* 1 Zwiebel

* 2 Knoblauchzehen

* 4 Eier

* 2 EL Sahne /Obers

* 4 Toastscheiben

* Salz

« Pfeffer

« etwas Rapsol

* 1 Bund Schnittlauch

Zubereitung:

Die Eierschwammerl waschen, putzen, gro3e Pilzbidran. Zwiebel und Knoblauch
schélen, fein hacken und in wenig heiRem RapadlGsten. Speckwiurfel u
Eierschwammerin zugeben und solange bei mittleremperatur mitrésten, bis a
Flussigkeit die aus den Pilzen austritt verkochtBt Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Eieraufschlagen, salzen, Sahne zugeben und mit ded @aisprudeln. In einer Pfan
etwas Ol erhitzen und die Eier hineingief3en, zustsgas stocken lassen, danach vorsic
mit einer Gabel verrthren.

Toastscheiben im Toaster goldbraun rostarf Tellern anrichten, mit Eierspeise bele
gerostete Pilze darliber geben und mit Schnittlénestreut servieren.




