CURRYREIS

Rezept von www.daskochbuch.eu

Zutaten:

* Olivendl

* 1 Zwiebel

*«2TL Curry

* 2 Tassen Reis

¢ 4 Tassen Wasser
* Salz

Zubereitung:

Die Zwiebel kleinwirfelig schneiden und in Olivendl glasig résten, nicht braun werden
lassen. Den Reis dazugeben und ebenfalls solange mitdiinsten bis er glasig ist. Currypulver
zufiigen und gut verrihren. AnschlieBend mit Wasser aufgieBen und mit Salz wirzen.
Einmal kurz aufkochen lassen, bei geringer Temperatur zugedeckt garen.

Tipp: Passt zu exotischen Gerichten wie Aprikosenhuhn.
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