
BRATKARTOFFELN 

Rezept von www.daskochbuch.eu 

 

Zutaten: 

• Kartoffeln 
• Salz 
• Butter 

 

Zubereitung: 
Die ungeschälten Kartoffeln in kochendem Wasser garen, danach schälen und je nach Größe 
der Kartoffeln halbieren, vierteln oder in Scheiben schneiden. In einer Pfanne etwas Butter 
zergehen lassen. Die Kartoffelstücke darin rundum goldbraun anbraten. Vor dem servieren 
salzen. 

 


